
蔵王地養卵とローストビーフの
サラダ仕立て 1,100
� � � � � � � � � � � � � � � �

いわて牛のビステッカ 1,980
� � � � � � � �

仙台麩のラタトゥイユ 600
�� �� ��� � � � � �� � �� ����� � �� ��
 �� � � � �
�� �

� �
� � � � � � � � � � � � � � � 
 � �
東北を旅する前菜盛り合せ 1,000

��

	 � � � � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � 
 
 � � � � � �

蔵王モッツァレラチーズと
宮城県産トマトのカプレーゼ 800

��

��

� � � � � 
 � � � � � � � �

金のいぶきと
ささ結のサフランリゾット 1,100

��

� � � � � � � � � �

蔵王モッツァレラと
バジルのマルゲリータ 1,300

東北食材
を使った

前菜の盛
り合せ。

227s’一
押し、

まずはコ
レを！

東北を旅する前菜盛り合せ
〈1人前〉1,000

��

��� ������ �����

�� � � � � � � � � � � � � � 
 � �

横手市いぶりがっこのポテトサラダ 500
� � � � � � � � � � � � � � � �� � � � � � � � � � �
� � � � � � � � � � � � � � � �

チキン南蛮、
いぶりがっこタルタルソース 800
� � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � � � � � � � �
~ � � � � � � � � � � � � �� � � � � � � � � � � � � � � � � � �~

ローストビーフのカルパッチョ 900
� � � � � � � � � � � 	 � � � � � � � �

蔵王モッツァレラチーズと
宮城県産トマトのカプレーゼ

800

�� 
 
 � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � �� � � � � � � � � � � �

フライドポテト、男鹿しょっつるバター 550
���
�� � � � � �� � ���� ���� � � �� �� � � � �� � ������ � ��� � �� � � � � � � �

フライドポテト 550
� � � � � � � � � � � � � �

スペイン産生ハム“ハモンセラーノ”

トリュフミックスナッツ

オリーブマリネ

季節野菜とウズラの卵のピクルス

三陸さばのエスカベッシュ 550

� � � 
 � � � � � � � � � � �

­ � � � � � � � � � � 
 � � �

� � �   � � � � � � 
 � � �

� � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � �

� � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � � �

600

500

500

500

東北きのことベーコンの
青森にんにくアヒージョ
 900

魚介の青森にんにくアヒージョ 900
� � � � � � � � � � � � � �

バゲット　100  [ 1枚追加 50 ]
� � � � � � � �

三陸いわしの
レモンマリネ 900

����������
� �����

��� � � � �� � � � � �

※価格は全て税込表記となっております

V

V ヴィーガン対応メニュー vegan menu／動物性の食材は使用していない料理です。

� ��� 

�� � � 
 � � � �
� � � � � 
 �

ソーセージとポテトのチーズグリル
 600������� ��
� ��� �� �� ������� �� � � � �

����������� ������������

����

	���
	��

���������

�� �� ��

��
��

��

������ � � � � � � � � � � � �



ポークカツレツと
舟形マッシュルームの
ミートソースパスタ 1,500

アイスティラミス 550
� 	 � � ­ � � � � � � �

東北新鮮野菜のサラダ 900
� � � � � �   � � � � � � � � � � � � � �

蔵王地養卵のブリュレ 600
	 � � � � � � � � � � �

大葉の香るたらこと
いかのバター風味 1,300
	�� � ��� ��
� ���� �� ��� � �� � � �����

アボカドとドライトマトの
ヴィーガンクリームペンネ
 1,200����
����������

�
������ �������
����
��������������

海老とアボカドの
ジェノベーゼ 1,300
��������
��� ��������
� ���

海老とアボカドの
ピッツァジェノベーゼ

1,500
��� ��� ��
� �� ����� ���
� ���

� � 
 
 �

緑黄色野菜の
ピッツァ マリナーラ

1,300
� � � � � � � � � � � � 
 
 �

� � � � 
 � � �

チーズと海老とベーコンの
辛いトマトソース 1,200
������ ����������������������
�
��� �����
��������

閖上北限しらすと仙台せりの
しょっつるペペロンチーノ
 1,300��������� ��
����� �
� � �� � ����� �������
��
�

蔵王地養卵のカルボナーラ 1,300	����
���

蔵王モッツァレラとバジルのマルゲリータ 1,300

クアトロフォルマッジ 1,400

海老マヨコーンのピッツァ 1,300

� � � � � � � � � �

� � � � � � � � � � � � � � � �

� � � � � � � � 
 � � 	 � � 
 � � � � � 
 
 � � � � � 	 � � � � � � � 
 
 �

ひとめぼれ米粉のガトーショコラ 600
� � � � � � � � � � � � � � � � 	 � � � � � � �

宮城県産米粉のベイクド
チーズケーキ 600
� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �

本日のデザートプレート 800
� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �

ジェラートと
シャーベットの盛り合せ 550
� � � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � �

いわて牛のビステッカ
 1,980� �� �����

宮城県産
志波姫豚ロースのグリル
仙台味噌マスタード
 1,500
��� � � �� ��� �� ��
� ����� ���� �� ��

※価格は全て税込表記となっておりますV ヴィーガン対応メニュー vegan menu／動物性の食材は使用していない料理です。

V

V

絞りたて1mm
モンブラン1,200

お客様の目の前で絞るフ
レッシュなモンブラン。
塩ミルクアイスに自家製
チーズクリーム・フラン
ス産マロンペーストク
リームをたっぷりと！

�������� ��� ��
����������
����������������

金のいぶきとささ結のサフランリゾット
 1,100

Halal Hubの
スパイシー
チキンカレー 
1,200

�����
��������

������������
������

蔵王地養卵とローストビーフのサラダ仕立て 1,100
� � � � � � � � � � � � � � � �

※パキスタン産米使用

�������

�����

����� �� �����

����

��� ��

�����

������ � � � � � � � � � � � �


